sOle
felsen

Mittagsmend hotel

3.6.-7.6.2024 von 11:30-14:00 Uhr

Montag
Schweinerlckensteak mit Schinken & K&se Uberbacken, dazu
Krautersauce & Rosti-Taler (A,C,G,L)

Spaghetti aglio e olio mit Salat vom Buffet (A,C,L)

Dienstag
Tafelspitz gekocht mit Résterdépfel & Cremespinat (A,C,G,L)

Zanderfilet gegrillt mit Parmesanrisotto & Brokkoli-GemUse
(A,D,G,L,0)

Mittwoch
Surschnitzel mit Petersilienerdépfel & Preiselbeeren (A,C,G,L)

Kurbis-Gemuseeintopf vegan mit Basmati-Reis (L)

Donnerstag
Faschierte Laibchen mit Erdépfelpiree & Rostzwiebel (A,C,G,L)

Barschfilet gebraten mit Rote-Ruben-Ragout & Braterd&pfel
(A,D,G,L)

Freitag
Schollenfilet gebacken mit Erdépfel-Mayonnaisesalat (A,C,D,G,L)

Spinatstrudel mit Feta & griechischem Joghurtdip (A,C,G,L)

Inklusive Tagessuppe und/oder Tagesdessert

Menl Hauptspeise 900 € Salatbuffet 3,50 €
Meni 2-gdngig 990 € Beilagentausch 0,50 €
Meni 3-gdngig N0 € Take-Away Box 090 €

Wir bitten um Reservierung unter +43 (0) 2852/20 203 2700.



