sOle
felsen

Mittagsmenu hotel

6.7.-10.7.2026 von 11:30-14:00 Uhr

Montag
Putenschnitzel in Cornflakespanade mit Bio-Petersilienerdapfeln (A,C,G,L)

Gebratenes Wolfsbarschfilet mit Krdutersauce und Gemusebulgur (A,D,G,L,N)

Dienstag
Geselchtes mit Sauerkraut und flaumigen Serviettenknédeln (A,C,G,L,0)

Bunter Blattsalat mit Knuspergarnelen und Sweet-Chili-Sauce (A,B,C,FG,L,M,N)

Mittwoch
Saftige Hihnerkeule in Paprikarahmsauce mit Teigwaren (A,G,L,0)

Spinat-Ricotta-Tortelloni mit Kasesauce und Kresse (A,C,G,L)

Donnerstag
Grillteller mit Wedges, Grillgemuse und Barbecue-Sauce (A,G,L,M)

St. Petersfisch mit cremigem Rahmgemtise und Tagliatelle (A,C,D,G,L)

Freitag
Spaghetti Bolognese mit frisch gehobeltem Parmesan (A,C,G,L)

Gebackene Champignons in Sesampanade mit Petersilienerdapfeln und Sauce
Tartare (A,C,G,L,N)

Inklusive Tagessuppe und/oder Tagesdessert

MenU Hauptspeise 10,00 € Salatbuffet 3,90 €
Ment 2-gangig 10,90 € Beilagentausch 0,50€
MenuU 3-gangig 12,90 € Take-Away Box 110 €

Wir bitten um Reservierung unter +43 (0) 2852/20 203 2700.



