sOle
felsen

Predkrmy hotel

Espuma z ové&iho syra (A,C,G,H)
s karamelizovanymi viasskymi ofechy,
hruskovym chutney a brioskou 940

Domdci vafené hovézi maso v aspiku (L,0)
z mistniho hovéziho masa z pastvin, se styrskym dyfnovym olejem 10,20

Syr feta zabaleny ve slaniné (G,H)
grilovany, k tomu marinovany saldt s kozlickem polnim a ofechy 980

Klasicky hovézi tatarsky biftek (A,C,G,F,M)
s tyCinkami grissini, kfepel&im vejcem a parmazdnovym

chipsem 13,90
Uzeny filet ze pstruha potoé&niho (D,0)

s kfenem se Slehackou a fenyklovym saldtem 11,40
Kuvert”

skladd se ze zeleninové pomazdnky a tvarohového syra

s pazitkou, poddva se s chilli maslem 4,80

Ke kazdému prfedkrmu poddvdame vyteénou bagetu z kamenné pece!

Polévky

Ciry hovézi vyvar (A,C,G,L,M)
s jatrovymi knedlicky, krupicovymi noky, celestynskymi
nudlemi nebo syrovymi knedlicky 3,80

Bramborovd polévka z Waldviertlu (A,G,L)
se slaninou, mrkvi, celerem, houbami a kfupavymi Skvarky 490

Rajéatovd krémovd polévka (A,G,L)
s chlebovymi lupinky a slehac¢kou 5,80

V8echny ceny zahrnuji vSechny dané a jsou uvedeny v eurech.
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Vegetaridnskad jidla

Krémové Specle (A,C,G)

s listovym §pendtem smazenym na cesneku,

s Cerstvé nastrouhanym parmezdnem,

opecenou cibulkou a dusenymi cherry rajcaty 12,80

Celerové platky (A,C,G,L,M,N)
vV sezamove panddeé s bramborami s petrzelkou a tatarskou omdckou 10,90

Zeleninové kari s kokosem (G,L)
s vonavou ryzi 13,40

Barevnd pdnev s quinoou (F)
se smazenymi kostkami tofu 13,40

Rybi pokrmy

Filet z lososa (G,D)
na krémovém listovém $pendtu,
s plnénymi kapsami z bio brambor 17,50

Filet z bio kapra z Waldviertlu (A,C,D,G)
prirodné peceny, s pastindkovym krémem a polentini 15,90

Saltimbocca z candata (A,D,G,0)
grilovand v susené sunce, s mandlovou brokolici,
rozmarynovymi bio bramborami a bylinkovym dipem 1790

Filet z prazmy (A,C,D,G,L,0)
na stfedomorskem rajcatovem risottu,
s Cerstvé nastrouhanym parmazdnem 19,20

Kapr klasicky smazeny (A,C,D,G)
s bio bramborami s petrzelkou a tatarskou omdckou 15,60

V8echny ceny zahrnuji vSechny dané a jsou uvedeny v eurech.
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Masoveé pokrmy

Pepfovy steak (250g) (A,G,L,0)
s pepfovou smetanovou omdackou,
steakovymi hranolkami a grilovanou zeleninou 24,50

Vepfovy fizek po viderisku (A,C,G)
s waldviertlerskymi bio bramborami s petrzelkou a brusinkami 1,60

Variace grilovanych mas (A,C,G,L)

s medailonky z kufeciho, vepfového a hovéziho masa,

grilovand klobdsa, bio smazené brambory,

zeleninové letscho a bylinkové mdslo 16,40

Vafena hovézi svickova ,Tafelspitz” (A,G,L,M)
s krémovym Spendtem, waldviertlerskou bio bramborovou
kasi, jablecnym kfenem a pazitkovou omackou 16,80

Pikantni hovézi rolada (A,G,L,M,0)

plnénd mrkvi, celerem a slaninou,

poddvand s kofenovou smetanovou omdackou,

waldviertlerskymi bio bramborovymi knedliky a brusinkami 15,70

Cordon Bleu z vepfového masa (A,C,G,N)
v bylinkovém trojobalu, plnény Sunkou a eidamem,
poddavany s ryzi basmati a brusinkami 13,90

Kfehka kufeci prsi€ka Supréme (G,L,0)
se zeleninovo—bramborovymi noky v konakové omdcce 14,90

Jemné teleci ragu (A,C,G,L)
poddvaneé s rosti a mrkvi 14,90

Grilované medailonky z vepfové panenky (A,C,G,L,0)
se smetanovou omdckou s Zampiony, knedliky
a fazolkami na slaniné 15,90

V8echny ceny zahrnuji vSechny dané a jsou uvedeny v eurech.
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Dezerty

Teplé ¢okoladové suflé (A,C,G,0)
s tekutym stfedem, jemné zdobené jahodovym sorbetem 790

Variace sladkych terin (A,C,G)
na ragu z tfeSni Amarena 8,60

Waldviertlerské nudle s makem (A,C,G)
s domdci zmrzlinou s ginem Sole Felsen a pe&enymi Svestkami 8,40

Mangovy sorbet (G,H,0)
s lesnimi plody a mandlovymi susenkami 7,80

A - obilniny obsahujici lepek, B - korysi, C - vejce, D - ryby
E - arasidy, F - s6ja, G - mléko, H - skofdpkoveé plody, L - celer
M - hofcice, N - sezam, O - oxid sificity, P - lupina, R - mékkysi

V8echny ceny zahrnuji vSechny dané a jsou uvedeny v eurech.




