Weil regional
einfach besser ist

Wir verwdhnen Sie gerne mit vielfaltigen kulinarischen Késtlichkeiten aus
der Region! Schén, dass es in unserer Gegend so viele Kleinbetriebe und
Bauern gibt, die ihre Waren vermarkten! So kommen auch Sie in den Ge-
nuss dieser besonderen Produkte.

Auf unserer tdglichen Speisekarte finden Sie eine groRe Auswahl typi-
scher Waldviertler Spezialitéten wie Karpfen-, Mohn- und Wildgerich-
te sowie besondere Erddpfelspezialitdten. Auch unsere Monatskarte ist
ohne regionale, saisonale Speisen nicht komplett.

Mit dem Einkauf in der Region halten wir die Transportwege so kurz wie
moglich und unterstlitzen heimische Betriebe, die im Einklang mit der
Umwelt hochwertige Lebensmittel erzeugen.

Wir winschen guten Appetit!

Joghurt und Milch
Biohof Arnhof, Dietweis

Schndpse

Brauerei Schrems Schnapsbrennerei Strondl, Hoheneich

Karpfen
Teichwirtschaft Kainz, Waidhofen/Thaya

Eier

Tanja Kogelmann, Breitensee
Honig

Karpfen
Gut Habsburg, Gmund

Bio Imkerei Stogerer, Windigstein

Gebdck

Backerei Pilz, Gmund

Mohn
Landhof Knapp, Waldenstein

Traubensaft

Bio Weingut Friesenhengst, Géssing am Wagram
Erdapfel

Bio-Hofladen Fuger, Fromberg

Bier

Privatbrauerei Zwettl

Bio Fruchtsafte /
Voglsam, Hofkirchen im Traunkreis
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Vorspeisen

Fetaké&se im Speckmantel (G,H,M)
gegrillt, dazu marinierter Vogerl-Nuss-Salat 12,10

Klassisches Beef Tartare (A,C,G,F,M)
mit Grissini, Wachtelei und Parmesanchip 16,40

Gerduchertes Bachforellenfilet (D,G,M,0)
mit Oberskren und Fenchelsalat 13,40

JKuvert" (A,G,L)
bestehend aus Gemuseaufstrich und
Topfenkdase mit Schnittlauch, dazu Chili-Butter 5,40

Wir reichen zu jeder Vorspeise késtliches Steinofenbaguette!

Suppen

Klare Rindsuppe (A,C,G,L)
mit Leberknddel, GrieBnockerl oder Frittaten 4,50

Waldviertler Erdépfelsuppe (A,G,L)
mit Speck, Karotten, Sellerie, Schwammerin und
knusprigen Grammeln 5,40

Tomatensuppe (A,G,L)
mit Brotchip und Obershaube 6,40

Alle Preise sind inkl. aller Steuern und in Euro angefihrt.



Vegetarische Gerichte

Rahmige Spéatzle (A,C,G,L,M,N)
mit in Knoblauch gebratenem Blattspinat, dazu frisch gehobelter
Parmesan, Réstzwiebel undgeschmorte Kirschparadeiser 14,70

Kokos-Gemiisecurry (A,H,L)
mit Duftreis 15,50

Fischgerichte

Lachsfiletsteak (A,C,D,G,L)
auf cremigem Blattspinat,
mit geflllten BIO-Erd&pfeltaschen 20,30

Saltimbocca vom Zander (A,D,G,0)
im Rohschinken gegrillt, mit Mandel-Brokkoli,

BIO-Rosmarinerdépfeln und Kr&uterdip 20,30
Karpfen klassisch gebacken (A,C,D,G)

mit BIO-Petersilienerd&pfeln und Sauce tartare 17,70
Beilagentausch 2,50

Alle Preise sind inkl. aller Steuern und in Euro angefihrt.




Fleischgerichte
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Pfeffersteak (250g) (A,G,L,0)
mit Pfefferrahmsauce, Steak-Pommes und Grillgemuse

27,40

Gemischter Grillteller (A,C,G,L)
mit Medaillons von Huhn, Schwein & Rind, gegrillte Wrstchen,
BIO-Braterdapfeln, LetschogemUse und Krauterbutter

18,60

Gekochter Tafelspitz vom Rind (A,G,L,M)
mit Cremespinat, Waldviertler BIO-Erd&pfelstampf,
Apfelkren und Schnittlauchsauce

19,10

Pikante Rindsrouladen (A,G,L,M,0)

herzhaft geflllt mit Karotten, Sellerie und Speck,

dazu Wurzelrahmsauce, Waldviertler BIO-Erdapfelknédel
und Preiselbeeren

17,80

Cordon Bleu vom Schwein (A,C,G,L,N)
in Kr&uterpanade, mit Schinken und Edamer gefillt,
dazu Basmati-Reis und Preiselbeeren

16,10

Schweinefiletmedaillons vom Grill (A,C,G,L,0)
auf Champignonrahmsauce, mit Serviettenknddel
und Speckbohnen

18,20

Beilagentausch

2,50

Alle Preise sind inkl. aller Steuern und in Euro angefihrt.



Desserts

Warmes Schoko-Soufflé (A,C,G,0)
mit flussigem Kern und mit Erdbeersorbet fein garniert 8,70

Waldviertler Mohnnudeln (A,C,G)
mit hausgemachtem Sole Felsen Gin-Eis und Zwetschgenrdster 930

Mango-Sorbet (G,H,0)
auf Waldbeerspiegel mit Mandelcracker 8,60

A - glutenhaltiges Getreide, B - Krebstiere, C - Eier, D - Fisch
E - Erdnusse, F - Soja, G - Milch, H - Schalenfrichte, L - Sellerie
M - Senf, N - Sesam, O -Schwefeldioxid, P - Lupine, R - Weichtiere

Alle Preise sind inkl. aller Steuern und in Euro angefihrt.




sOle
felsen
) hotel
Getrdanke

Aperitif

Glas Sekt (pur oder mit Orangensaft) (O) 0,11/ 4,80
Glas Prosecco Kattus (O) 0,11/ 4,10
mit Holundersirup 011/ 4,40
Campari Royal (Campari, Sekt) (O) 0,11/5,60
Campari (Soda oder Orange) 5,30
Heidelbeer Spritz (Heidelbeerlikor, Bitter Lemon) 5,40
Lillet Wildberry (Lillet blanc, Schweppes Wildberry) (O) 5,40
Sole Gin Tonic (Sole Felsen Gin, Schweppes Tonic) (O) 5,40
Schremser Premium (Bier) (A) 0,21/ 3,30

Alkoholfreie Getranke

Sodawasser 0,31/2,20 0,51/2,60
Leitungswasser (Servicepauschale) 1
Portion Zitrone 2cl/ 0,80
Rémerquelle Mineralwasser 0,31/3 0,751/ 5,80

(prickelnd oder still)

Alle Preise sind inkl. aller Steuern und in Euro angefihrt.



Alkoholfreie Getranke

Hasenfit Fruchtsafte 100 % BIO 0,251/ 3,60
(ohne Zucker, Aroma- und Konservierungsstoffe)

(Apfel-Holunder, Apfel Naturtriib, Apfel-Orange-Karotte)

gespritzt mit Soda 0,31/4,30 0,51/ 4,80
mit Leitungswasser 031/ 4 0,51/ 4,40
Rauch Fruchtsafte 0,251/3,60
(Erdbeere, Pfirsich, Mango, Marille,

Johannisbeere)

gespritzt mit Soda 031/430 051/4,80
mit Leitungswasser 031/4 0,51/ 4,40
Traupensaft 0,31/3,80 0,51/ 4,60
gespritzt mit Soda 0,31/ 3,40 0,51/4,20
mit Leitungswasser 0,31/3,20 051/4
Apfelsaft oder Orangensaft 0,31/ 3,40 0,51/ 4,70
gespritzt mit Soda 0,31/310 0,51/390
mit Leitungswasser 0,31/2,80 0,51/370
Himbeer- oder Holundersirup

gespritzt mit Soda 0,31/2,60 0,51/3710
mit Leitungswasser 0,31/2,20 0,51/2,70
Frucade Orange 0,331/3,40
Organics Tonic, Bitter Lemon oder Ginger Ale 0,21/390
gespritzt mit Soda 0,31/410 0,51/4,70
mit Leitungswasser 0,31/3,70 0,51/390
Coca Cola, Coca Cola Light oder Zero

Sprite, Fanta, Almdudler, Spezi 0,31/ 3,40 0,51/4,70
gespritzt mit Soda 0,31/3,10 0,51/390
mit Leitungswasser 0,31/2,80 0,51/3,70
Eistee Pfirsich 0,31/ 3,40 0,51/ 4,70
Red Bull (Energy Drink) 0,251/ 4,20

Alle Preise sind inkl. aller Steuern und in Euro angefihrt.



sOle
felsen
hotel

Waldviertler
Bier-Spezialitéten

Biere vom Fass 021 0,31 0,5
Zwettler Zwickl (A) 3,40 4,10 4,50
Schremser Premium (A) 3,30 3,90 4,30
Zwettler Original (A) 3,30 3,90 4,30
Saurer Radler (Schremser Premium, Soda) (A) 3,30 390 4,30
Hotel Radler (zwettler Zwickl, Aimdudler) (A) 3,40 4,10 4,50
Edelweiss Weizenbier (A) 4,20 490

Flaschenbiere

Schremser Doppelmalz (A) 4,10
Schremser Roggenbier (A) 4,10
Zwettler Luftikus (A) 4,10
Zwettler Radler 3,90 4,30
Edelweiss Alkoholfrei 490
S r i Z Z V H t H Unsere Weinauswahl finden Sie

p q r I q I O n e n in der Weinkarte!
WeiRwein oder Rotwein gespritzt (O) 1/41/ 3,20
1/8 | Wein gespritzt (O) 1/21/ 4,30
Kaiserspritzer (Weilgespritzter, Holundersirup) (O) 1/41/ 3,70
Veneto Spritzer (Weikgespritzter, Aperol) 1/41/ 4,50
Sole Felsen Welt Hugo (Prosecco, Soda, Blue Curacao) 1/41/ 5,30

Alle Preise sind inkl. aller Steuern und in Euro angefihrt.



HeiRe Getranke

Melange (G) 3,40
Verléngerter (braun oder schwarz) (G) 3,40
Cappuccino (mit Milchschaum und Kakao bestreut) (G) 4,10
Latte Macchiato (G) 4,10
Kleiner Brauner oder kleiner Espresso (G) 3
GroBer Brauner oder groBer Espresso (G) 4,20
Haferlkaffee (G) 3,80
HeiRe Schokolade (G) 3,70
mit Schlagobers 4,60
Teekanne (verschiedene Sorten) 3
mit Rum (2 ¢l) 4,70
mit Zitrone (2 cl) 3,30
Portion Schlagobers (G) 0,90
Kaffee Spezialitéten

Irish Coffee (G)

(GroRer Espresso, 4 cl Irish Whisky, brauner Zucker, Schlagobers) 780
Café Amaretto (Espresso, 2 cl Amaretto, mit Kakao bestreut) 5,40
Café ,Fur Sie" (Espresso, 2 cl Freihof Haselnusslikor) 5,80
Café ,Fur Ihn" (Espresso, 2 cl Grappa) 6,10

Alle Preise sind inkl. aller Steuern und in Euro angefihrt.



